Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL
Namn #
Kaffesystem SIS #
Tango Duo ST, helautomatisk maskin,
2 grupper, Cappuccinatore, Steamair AlA #
Huvudfunktioner

602551 (TANGOST2SA) Helautomatisk maskin, 2
grupper, 440x40 ml
espressokopp/h, 2x6,5-liters
boiler fér dnga/kaffe - 2x1,7
kg bonbehdllare,
programmerbart vatten,
Steamair - 1x Tango
Cappuccinatore-anordning
med dubbel funktion, L: for
varm mjolk och C: fér skum
genom luftinj

Kort specifikation

Pos.

Tango® ST Duo &r en helautomatisk kaffemaskin med tvd separata 7-
tums touch sk&rmar och anvdndarpanel. Denna exklusiva
helautomatiska espressomaskin kan skapa en meny bestéende av 96
olika dryckesval samt hdlla upp 4 drycker samtidigt. Maskinens
enastdende kvalitet gor den till ett mycket pdlitligt val vid krédvande
proffesionell anvéndning. Idealisk fér verksamheter som dnskar géra
en mdngd olika espressodrinkar. Kapacitet: Espresso 40ml: 440
koppar / h Lungo 100ml: 300 koppar / h Varmvatten: 56 L / h
Cappuccino 100ml: 240 koppar/h

Latte 100ml: 180 koppar/h

« 2 kaffekvarnar (2 x 1,7 kg béonbehdllare).

* 1xTango Cappuccinatore-grupp med dubbel
funktion L: fér het mjélk och C: f&r skum med
hjalp av luftinsprutning.

* Helautomatisk maskin med 2 grupper.

* 2 x 6,5 liters &nga/kaffekokare.

e Programmering f&r varmt vatten.

e Steamair, programmerbar automjélkskummare.

¢ Maskinen kan skapa och komponera en meny
med 96 olika drycker och kan hdlla upp 4
drycker samtidigt med b&de vatten och anga:
Tango® ST Duo &r den enda maskinen inom
de helautomatiska maskinerna som haller
denna prestandanivd med garanti  for
exceptionell

¢ Den helautomatiska kaffemaskinen Tango® ST
Duo har tvé separata 7-tums touch skéarmar.

e Tango® ST Duo ar den perfekta [6sningen for
verksamhetersomvillha ettbretturval av olika
espressokaffedrycker.

e Kapacitet: Espresso 40 ml: 440 koppar/h
Lungo 100 ml: 300 koppar/h Varmt vatten: 56
liter/h Cappuccino 100 ml: 240 koppar/h Mjolk
100 ml: 180 koppar/h

e For produktion av mjdlkbaserade drycker
kravs det sidmonterade mjolkkylsképet.

Konstruktion
¢ LCD-touch skarm.
e Med lysdioder.

* PID (proportional-integral-derivative)
Temperaturstyrning: ett exakt styrnings-
algoritmsystem som konsekvent ger exakt
resultat for bryggningstemperaturen.

Ovriga Tillbehér

¢ Varmvattenutlopp fér Tango ST1  PNC 871020 O
och STP

e Service-kit forTANGO hotell/ PNC 871022 O
frukost

* Direktutkast for kaffesump PNC 871023 0O

» Sidmonterat mjolkkylskép for upp PNC 871024 0O
till 9-liters mjdlkbehdllare for
TANGO ST

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com



Electrolux Kaffesystem

PROFESSIONAL Tango Duo ST, helaqtomatisk maskin,
2 grupper, Cappuccinatore, Steamair

Front Elektricitet
603 Spdnning:
602551 (TANGOST2SA) 400 V/3N ph/50 Hz
570 Effekt, max: 5.2 kW
302 Stickkontakt typ: Kabel utan stickpropp
Vatten
[NOT TRANSLATED] 5/60°C
“e ® Viktig information
\ Yttermdtt, bredd 603 mm
Yttermatt, djup 629 mm
] E Yttermdtt, hsjd 833 mm
Nettovikt: 130 kg
= Fraktvolym: 0.69 m*
= = = r}l Hallbarhetsdata
1 520 | Effekt, min: 7.5 Amps
Sida
£
630 €
I
™
Vol
Yo}
N~
50 min Al
Yo
()]
391
Topp
570
185
o
< El
Jel [ fw
i
cwi &
S || 2]
130 55
55 130
Kaffesystem

Tango Duo ST, helautomatisk maskin, 2 grupper, Cappuccinatore,

C Steamair
€ Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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